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Solucoes para Industria de Alimentos
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SAP Profitability and Performance Management by msg

SAP Sustainability Control Tower
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SAP Meat and Fish Management by
msg for S/4Hana

Producdo de Alimentos Industrializados

Abate, Corte e Desossa
Producdo de Derivados de Leite

Processamento de leite

SAP Dairy Management by msg for
S/4Hana
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Modelos de Negocios

ﬂmg

'EI DD

Operacao da Cadeia de
Suprimentos Completa

\

Producao propria de gado

\

Agricultor contratado

\

Campos proprios e moinhos de
racao

\

Carne fresca, comida preparada

\

Operacdes de varejo

© msg global solutions

Companhia Tradicional

> Compra de gado de agricultores
contratados

> Producao de partes de carne
fresca, produtos e alimentos
preparados

> Vendendo para varejistas,
comerciantes, hotéis, agougues

\

\

Execute duas etapas seguintes
da cadeia de valor para todas as
categorias de animais

Operacgao pecuaria e abate
Abate e desmontagem

Desmontagem e processamento
adicional

\

\

\

\

Apenas producao
pecuaria

Apenas massacre
Apenas desmontagem

Apenas processamento
adicional




I SAP Meat and Fish Management

SAPTM

Processos-alvo da cadeia de suprimentos de carne — Modelo de negécios

Planejamento Aquisicao

Planejamento
estratégico

Plano de
negocios de
longo prazo

Plano de
negaécios anual
Vendas de
planos e
planejamento
operacional

Demanda por
planos

Previsdao
estatistica

Planejamento
consensual

Restrigdes de
capacidade

Planejamento
de Requisitos

Planejamento

da

Planejamento
da Vida Util

Planeje o " Gestdo de
) Equilibre oferta ~ Contratos de Contratos de
més/seman relagdo de o o
e demanda aquisicao aquisigdo
de fornecimento fornecedores
HEREEE
. 5 Gestdo de Gestdo de
Oferta prevista [eelnleleNel Gestdo de ¢ ;
tne contratos ofertas ofertas

Hora.rlo de Planeje a Gestio de Gestao de Gerenc. Ordem
fornecimento Compra de ) ordem de
aman Materiaj Pedidos de compra
Suprhlrn‘entos Liberagdo de Recepcdo Recepcdo de
didrios gado .
Ordens mercadorias
DrograMmadaao
Planejamento Ordens Correspondéncia N eelslige][Xe[:] Tratamento de
de abate Programadas de animais

Recepgdo de
mercadorias

faturas faturas

Prod.planejamento Comora inter- Manuseio de
detalhado do Liquidagdo P Retorno de
empresa .
cronograma. Mercadorias

Coleta de dados no chéo de fabrica/conectividade em escala uniforme/conectividade de maquinas

Conexdes de escala, interfaces para terminais se

Gestdo de lotes

Planejamento Inspecdo de Melhoria da

Produgdo Armazém Vendas

. - X . Linhas de - .
Manter a lista Estrutura Inspecgdo de Manter a lista Manter a lista embalagem Gestdo de Gerenc. Relacion
de materiais fazenda carcagas de cortes de materiais s inventario Cliente
programadas

. I A . Rotulo
Desenvolvimen FHEEREEE e} Classificagdo Calculo do Desenvolvimen especifico Processamento Gest3o de
to dareceita  [CELGIEAGIINES animal pla to da receita P . de entrada contratos
Pesagem de ) ~ Gestdo de
PRI ‘fe . Pesagem e Pesagem de & Rétulo ndo Armazenamento R
entrada/saida Atividades ~ entrada/saida o o pedidos de
separagdo entrada especifico e operagdo
venda
ovimento " renciamen .
Captura de Captura de Pesagem de Estratégias de Gerenciamento Processamento ~ Manuseio de
Transf a ) da ordem de .
dados dados saida pesagem et de saida documentos
Dados animais [ Gerenc. Abate Liquidagdo Liquidagdo Progressodo  Transparéncia
’ Faturamento
e rendimento Ordem Ordem empacotamento  de estoque
9 . Perdas no =
Controle de Controle de Servigo de Controle de Controle de Gerencie resfriamento Reclamagdes
rendimento rendimento abate rendimento rendimento sorteios Ordens de de devolugdo

resfriamento

Liquidagdo de
ordem

S/4HANA Enterprise Management m
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Distribuicdo

Gestdo de
Transporte

Gestdo de
Pedidos

Planejamento
de transporte

Execucdo de
transporte

Liquidagdo de
custos de frete

Gestdo do
Depésito

iveis ao toque, controle de transportadora, coleta de dados Auto/FOM, captura de dados de dispositivos, RFID de gancho de abate, RFID de caixa, triagem,

remogdo de armazenamento

Gestdo de Qualidade e Lotes (EU 178) — Track and Trace

Rastrear

enealogia de Seguranga do Recalls de C le de
de Qualidade Qualidade qualidade & s produto suporte gem
produtos

Financeiro e Contabilidade

Contabilidade

Financeira

Encerramento da Contas a Pagarea Faturae Gestdo de Caixa e

Entidade

Relatérios

. . Receber Pagamento Acordo
financeiros

" Célculo de P - o ; . . .
Gestdo de custos Analise de Contabilidade Avangada e Operagdes Financeiras Tesouraria e Gestdao Empresa, Risco e

L Custos de o X . . .

indiretos Produto Lucratividade Fechamento Financeiro Avancgadas de Riscos Conformidade

Andlise de Capital Humano

RH e Folha de Pagamento Gerenciamento de Tempo

Gestdo de Talentos L P
Essenciais e Frequéncia

Gestao de Capital Humano

Analitcs/Reportes
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Cenario Geral de Ponta a Ponta — Operagao de Produgéo de Aves Vivas ~ "

Manejo de Criadores

Manejo de frango _ _ Manejo de frangos de corte
jovem Galinhas Poedeiras

. AT &

1020

Suprimento

I #

!

Produtor de ragao

para frangos

Producgéo de
Ovos férteis

Frango

DoC - Pullet ¥

1010 - Programacgao da planta
- Recepcao das aves
1040
— - Pagamento dos produtores
—
11 Incubadora
Producao/Distribuicdo de Ragdes
Racao DoC - Filhotes de um dia
Ovos — Plets
— Frango Ingredientes

© msg global solutions
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Visao geral da cadeia de suprimentos avicola — Producio baseada em ¢iclos

Analytics - Analytics Plan D
e
Calculate Placement Calculate Placement 4 Placement
“':ﬂ":' Checklist grower pay Checklist R
Send Send/ ~—
Order Sell/transfer Order S transfer =
— pulets
Breoders (= pullets Feed broilers Feed
e Order Collectisort Order Sell Order
Pullets Chicks LT O’:b Pullets Broilors a' Chicks
S
Breeder
Rg:nd — Re‘c:m :;‘m i [r— R::""ﬂ“’ Broiler Receive h
Checks. Feed Information Laying Hens Feed Checks Grow Out ez
Pullet production Egg Production 7 weeks
18 - 21 weeks i 50 — 60 weeks - i
Schedule Receive Schedule ive Schedule 2
i Chicks e 300 eggs/year Bullets o viti Chicks h r—
Activities ul lCl
and start Activities and start « faeRities] and start
Capture house Manage Capture house Capture house
Environmental i Manage i T
Data (i E"‘"m""ﬁ" Inventory E""’g:;‘“"“ Inventory
_ c"’."“ Capture Capture
Calibrate Animal Calibrate Animal Calibrate Animal
Data Data
| U E';'zﬂt it Plant
| Ive Bird weig Scheduling
Plan
Analytics Faadmill EH Iytios
Feed fne plen
Plan
orvere Manags : s Eroer
=S e Production _— e Paymant Q e
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Inventory yole on hatzmery
o o caphurs T Harvast Plan
Faad Feed Orders procezasd Temnater
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Feed Wansgemant [Furghacs
Updats Formular
Move Faed Fead Capturs - = e
ot = — = = X
Deactivate dana Rooslve
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m:c;.;‘ ) o o Farm Egac o
Feed - [z cepumon - =
i = 5
m; Distribution m mel u::dm ““:*
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Grower Route Purcnase 21 B 4 ’ ='E=
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e - e Y = e i —_—
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T (LD Dellver +
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Racao
Frango
Pullets
Ovos
DoC



Captura de dados

RAF Execution Cycle Movement Creation

1oT-X Terminal ID MSGN24151_DPSRAF User Name

Cycle number
Planned start date
Activity

Due date
Material

Batch

Dimensional quantity

Non-dimensional quantity

1116

28.06.2025

o[T1S0

gl o

GARCIC

Cycle Movement Creation

PInt YDO0O Atkinson

Planned end date 28.06.2025

4154 Broiler Reception

20.05.2025

1833

0000073586
2.256
1.000

Storage Location 1000 Live prod./anim.
REG Live chicken M (med. feed) ca 2186g

Create batch Classification

KG Get

PC

1.000 / 39.200 PC

Movement with number 46 has been created.

© msg global solutions
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Custeio

Entrada
Material Consumido Quantidade

DoC 250 kg
Racdo A 1000 kg
RacdoB 1500 kg
Racao C 2000 kg

Producao

Frango 2.000 kg

é.

S

© msg global solutions

Avaliado com Preco Padrao

-500 %
—-800%
—900%
-1200 $

-4.000 %

\

Mmsg

gl ob al

Por produtor,

Por fazenda....

Plan

FAEIGEES Placement
Checklist
Send/
transfer x?’r
broilers

Sell Order

Broilers é’ Chicks
i
Record Broiler Receive
Checks Grow Out b=
7 weeks
Schedule Receive
Activities aﬁglgf:n
Capture house
- Manage
Environmental
Data Inventory
Capture
Calibrate Animal
Data



Fluxo de Processos ao longo da Cadeia de Suprimentos de Carne
SAP Meat and Fish Management by msg

Operagodes de aves vivas

|
i

Moinho de ragdo

Matérias-Primas e Suprimentos

o ——

Demanda

f=h

%)

—+

| | | | Ordens de Planejamento/Previsdo
Agricultores Contratados Venda - 1
‘ Q Oferta de Animais ﬁ Cs f"‘
) _+ . ©
1 1
Manejo de Pullet Gestdo por Criadores Cresce o Frango-Corte Balanceamento Planejamento Recepgdo Planejamento
Producdo de Ovos Incubadora de Produgdo Pecudria de Coleta
= )
ane < f)~£ — 4 4
- ~——— &/
Matérias-Primas Processamento adicional  Desmontagem Classificagdo Abate Liquidagdo Pecudria
Compras
P brocessamento | !
( )
= & |5
> A - - $
. o Gestdo Integracdo no Finangas
) . Controle Integrado de Produgdo Vendas de aves inteiras de Capital Chio de
Recebimento de Mercadorias | Humano Fahrica
Finalizagao
¢ Processos Integrados
R
[ 8) 63 ® (@
Verificagdo de Fatura Embalagem
Inventario Navega;éo Contabilidade Seguranga do Produto Relatdrios
| |
2 FQ— DD —E—aB— 0
-
Pagamentos Enviados o=
Armazém Paletizagdo Transporte e Carregamento Transporte Prova de entrega Faturamento Recebimento de
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SAP S/4HANA

SAP Gestdo de Carne e Peixe por MSG

Pagamentos

d ap oe3isinby

elnendo



MSQg

gl ob al

Visao geral da Légica Comercial Especifica da Carne
Balanceamento (Push/Pull) para todas as categorias de animais

¥
Produgdo
Planejamento

X numero de animais disponiveis
Quantos animais se encaixam nessa demanda?

‘Push’ | ' ‘Pull’
Empurrar Puxar

Quais partes sdo longas/curtas? Como otimizar?
Quais critérios? D d
Suprimentos emanda
© msg global solutions : 10



Equilibrio (Empurra/Puxar)

Manutencao de
Dados Mestres

Tipos de Materiais
com visualizagdes
MnF, Cortes,
Listas de Cortes,
UoMs

Listas de Materiais
(BoM), Roteiro,
Versoes de
Producao

Custo de
Execucao

© msg global solutions

Planejamento de Oferta G

Q Planejamento da Demanda

Planejamento de/| Transferir a Planeiamento anejamento Planejamento || Planejamento
Suprimentos por| | Quantidade de J de Pull - MRP de Consenso — : Pipeline de .
. ; o Push — Calcule L ; . Planejamento : Previsao
Agricultor Dia, ||Animais para o c Animais/prim | Determinar cortes || Materiais de ~ Pedidos de .
o . animais/primario . de Promocéo Estatistica
Semana, Més, || Planejamento ; . arios de carne Venda por Venda
disponiveis . -
Ano de Empurrar necessarios necessarios Demanda

Execucao &

Controle de Rendimento

Programacao de Producao o -

Balanceamento

11



Cenario Avancgado de Integracio o[1SQ

Aquisicado e Recepgao de

Animais Vivos

Planejamento empresarial integrado SAP IBP N

SAP S/4HANA +

Abate Desmontagem Processamento adicional e embalagem Ordem de venda e execugao logistica

>

SAP Meat & Fish Management

Chao de
Fabrica

© msg global solutions

Dados
médicos

*'

AV AV

- =
E:t?rzso Dados de DCS & u Dlsp03|t|vos - ah Rotulagem & |L | I Picking &
qualidade SCADA JI l[ & Sensores /. I\ Scanners S Transporte -B
== T—o-

abate

Dispositivos e equipamentos

[

Planejamento da
demanda

. A ~ Desmontagem Longo prazo
Plan_e jamento de Equmt_Jrlo Prograrpagao da Execugéog Control PIangej;mento de
suprimentos com Lista de Corte producéo de Rendimento vendas e operacdes

12



Como planejar as ordens de desossa/desmontagem?

Planejamento
de Produgdo

Planejamento de Oferta (push) Planejamento de Producao Planejamento de Demanda
Operagao Pecuaria Aquisi¢cado de Pecuaria PRODUGAO DE CARNE

‘Lista de Corte
ista de .
Requisitos

Frango de 1 dia gy I Carcacado Carne d.e frango
frango quente fria

animais resfriamento
A
— P
_ . - _’

Perda de

Planejamento colheita

baseado em
ciclos

+
Material de
Embalagem

I : I
M-~
(%)

Peito de frnago
embalado

Ordem de
desossa/desmon
tagem

Ordem de
Ordem de ; | producdo

producao

Ordem de
producao

© msg global solutions 13



Légica de Planejamento — Combinando “Push/Pull” (Empurrar e Puxar)

Ordens de venda

Reservas

Requisitos
dependentes

Requisitos
independentes
planejados

© msg global solutions

SAP MRP

Requisitos para as
partes da carne

Requisitos para
Processamento
adicional

Reserva de gado

MRP de carne

JMSg

Il o b al

Ordens de
desossa/desmonta
gem

14
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Dados Mestres — Lista de cortes

Uma lista de corte define (sequéncia de corte) como um animal sera desmontado em todos os
materiais possiveis de saida

« AlLista de Corte é construida a partir de cortes, ligados por Material de Entrada e Saida
A lista de corte tem uma estrutura de «arvore» e contém todas as opgdes possiveis para cortar um
animal com uma qualidade/raca especifica (por exemplo, organico, Farming star...)

~
<

Podem existir multiplas Listas de Corte Exemplo
Q ‘ « Listas de Corte sdo usadas no planejamento push/pull para —
criar Calculos e Ordens de Desmontagem —

D D D
140010 Frango 140020 Frango 140030 Frango
G , . Vivo S 1500 g Vivo M 2000 g Vivo L 3000 g
A Al . A
2 frango vivo P 2 frango vivo 2 Frango vivo
Material — eviscerado M- eviscerado G - eviscerado
— r— l l l l 240021 l l l l l l
A 240222 ; 240223 240225
2400221 Pés Galinha 7 240224 Pena
Corte 1 Corte 2 Corte 3 Cabega vicEEEe Visceras Sangue
J
N[ ) N[ D f D
. > ) . . . 10 Frangos P
Material Material Material Material Material Carcaga
2 y 3 4 5 6

quente
(———— )
Carcaga de Pe_rda no
) ) ) ) ) )
Material Material Material Material Material Material ngr‘;ﬂgj‘f?r?ode
7 8 8 5 10 1 frango calib. 15
re

BE

6

A/

Y[ D
Material Material
12

A




M50
SAP Meat and Fish — LISTA DE CORTES . ot

23- Frango — Grelhador - quartos 240270 Gordura de frango

75 Corte Organizacional 240090 Coxa de frango - quarto 240200 Peito de frango podando
240100 Peito de frango com | — filé sem I
140010 - Frango Vivo S 1500 g 240070 Frango, quarto de frente (s . Produtos Acabados
24 frangos de entrada. seios 28 Peito de frango com calibrag&o i- [
2 galinhas vivas S - evisceradas inteiros filet .
) o 240101 Br. de frango com filet i-filete < I
140020 Frango Vivo M — 2200 g 240080 Asinha de frango 3 joint 50g
240074 Pele ou osso de peito de 240102 Br. de frango com filet i-filet 50—
3 Galinhas vivas M - evisceradas frango 100g
; ) ) 240103 Br. de frango com filet i-filet
140030 Frango Vivo L — 3000 g 26 Peito de frango com file de oi 100-150g I
ot i fi 240104 Peilto de frango
240104 Br. de frango com filet i-filet . i
TR VIVES o GV EEEERES 240280 Osso de frango 150-200g 4'|‘-> com filet 150-200 g de |
pPC
240225 Sangue de galinha 240271 Pele de Galinha | ...l . 165 peito de
I 69 Folha 1 PC 1 frango com file
240224 Pena de galinha 240270 Gordura de frango | de i, embalado
240230 Pedlets de galinha 240200 Peito de frango podando . 17549
g g : [ 70 Etiqueta 1 PC -
240222 Cabeca de galinha 240119 Peito de frango innerfillet )
240110 Peito de frango sem i-a — filé |
240221 Pés de galinha unealib.
27 Peito de frango com calibragéo de filé » .| 240114 Peito de frango
240023 Frango eviscerado de oi g wo i-fillet 150-200 g
12 Frango L eviscerado — carcaga quente U [PEie 6l e v (RIS 20| I 164 peito de
240291 Perda de resfriamento do 240112 Peito de frango wo i-fillet 50-100g ’ 69 Folha 1 PC == frango wo i-fillet
frango I 175 g - embalado
240033 Carcaga de frango L 240113 Peito de frango wo i-fillet 100—150g -
auente I .
15 carcaga de frango L quente - 240114 Peito de frango wo i-fillet 150—200 g -t . 70 Etiqueta1 PC =
fria
240043 Chicken L Carcass frio 240115 Peito de frango wo i-fillet 200—250 g I
18 Chicken L Carcass frio — calibragédo do 240116 Peito de frango wo i-fillet > 250 g I
frango-engrelhado 25 Peito de frango com filé de i- I
240055 REG-Frango Frango, 1500-1750g filet .
240056 Frango-Grelhador REG 1750— 240280 Osso de frango |
2000g .
240057 Frangos de Frango REG 2000- 240271 Pele de Galinha I

© msg global solutions 2250g



Ordens de desossa/desmontagem sao criadas

Dsapg

~ | Cutlist

Order Data

Schedule

Create batch

£ order

MRP Calc

& General

Status

20000178

Chicken

es Calculate

Actual &

460 Chicken

REL BASC BCRQ CNC MANC OPGN RELR SETC

Ty Inbound

‘e Outbound

& Cuts

Cuts
2= |Q

Cut Description

Y v

& 2 Live chicken S > eviscerated
3 Live chicken M > eviscerated
4 Live chicken L > eviscerated
10 Chicken S eviscerated > carcass warm
13 Chicken S carcass warm > carcass cold
11 Chicken M eviscerated » carcass warm
14 Chicken M carcass warm = carcass cold
12 Chicken L eviscerated > carcass warm
15 Chicken L carcass warm > carcass cold
22 Chicken giblets > processed

F &~

Controlling

v |E v

MPproc Input material Description

© msg global solutions

% Long text

Softproviding Meat - Change Disassembly Order 20000178

More ~

B Plant

DA process(es)

I Disassembly plan

Plan - Qty. (U) UUM =Plan - Qty. (W) WUM Plan - gty. (

EUM4

M1SL

AF Meat Poultry Plant EU

400 Whole
400 Whole
400 Whole
405 Whole warm

Softproviding Meat - Change Disassembly Order 20000179

M1SL  140010-00 REG Live chicken S (short feed) ca 1457g 0 PC 0 KG 0 PC
M1SL 140020-00 REG Live chicken M (med. feed) ca 218 25000 PC 54650 KG 25000025 PC
M1SL 140030-00 REG Live chicken L (long feed) ca 29149 0 PC 0 KG 0 PC
M1SL 240021-00 REG Chicken S eviscerated 0 PC 0 KG
M1SL 240031-00 RI < y
M1SL 24002200 P
MASL 240032-00 P ~| Cutlist Schedule Createbatches Calculate  Actual & More ™
M1SL 240023-00 P
Order Data
M1SL 240033-00 P )
£ order. 20000179 [chickenl ] I Plant. |Ewma
M1SL 240230-00 Cl
[ MRP Calc.: 460 Chicken
Stafus: REL BASC BCRQ CNC MANC OPGN RELR SETC DAprocess(es): M3CU
& General & Cuts O Inbound Dm Outbound @& Controling & Longtext I Disassembly plan
Outbound
=/ |=]a YV 2V EY (B eV L] BV | (@
Material Description Regmnts. - Qty. (. UUM =Require  WUM Regm
240070-00  PY Chicken forequarter 0 PC 0 KG 0 PC
240074-00  PY Chicken breast wi bone/skin 0 PC 0 KG 0 PC 0 PC
240080-00  PY Chicken wing 3-joint 0 PC 0 KG 25000 PC
240090-00  PY Chicken leg quarter 0 PC 0 KG 25000 PC
240100-00  PY Chicken breast wi i-filet uncalib 0 PC 0 KG 0 PC 0 PC
240101-00  PY Chicken breast wi i-filet < 50g 0 PC 0 KG 0 PC 0 PC
240102-00  PY Chicken breast wi i-filet 50 - 100g 0 PC 0 KG 0 PC 799,520 PC
240103-00  PY Chicken breast wi i-filet 100 - 150g 0 PC 0 KG 0 PC 799,520 PC
240104-00  PY Chicken breast wi i-filet 150 - 200g 800\PC 140 KG 800 PC 800 PC
240105-00  PY Chicken breast wi i-filet 200 - 250g 0 PC 0 KG 0 PC 800 PC
240106-00  PY Chicken breast wi i-filet 250 - 300g 0 PC 0 KG 0 PC 800 PC
240107-00  PY Chicken breast wi i-filet > 300g 0 PC 0 KG 0 PC 800 PC
240110-00  PY Chicken breast wo i-filet uncalib. 0 PC 0 KG 0 PC 0 PC
24011100 PY Chicken breast wo i-fillet < 50 0 PC 0 KG 0 PC 3.365.480 PC
240112-00  PY Chicken breast wo i-filet 50 - 100g 0 PC 0 KG 0 PC 3.365.480 PC
240113-00  PY Chicken breast wo i-filet 100 - 150g 0 PC 0 KG 0 PC 3.367.500 PC
240114-00  PY Chicken breast wo i-filet 150 - 200g 1100 PC 192500 KG 1.100 PC 3.367.500 PC

aQ $:

Cost view

AF Meat Poultry Plant EU

0

0
4156417
16448700
0

0

270,662
270,662
270,825
270824
270824
270824

0

954 877
954 877
955,452
955,450

DUM Plan - Qty. (U) UUM =Pian - Qty. (W) WUM Plan - qty. (

0

0
3608827
2165296
1.547 572
1203662
984 815
833,305

0
36.195.080
12731693
7643616
5459715

DUM % Batch

PC

3333333888883

% 0000003954
T

L
%
% 0000003954
% 0000003954
% 0000003954
% 0000003954
% 0000003954
% 0000003954
% 0000003954
% 0000003954
% 0000003954
% 0000003954
% 0000003954
% 0000003954
% 0000003954
% 0000003954

DUM DAP Gr.(I) Disassembly process group text (input) Type Group Gr

DAPGr Disassembly process group text

410
420
440
410
420
420
420
420
420
420
420
420
420
420
420
420
420

n

Whole cold
Breast
Wing
Whole cold
Breast
Breast
Breast
Breast
Breast
Breast
Breast
Breast
Breast
Breast
Breast
Breast
Breast

Abate

Corte

|l o b a
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Materiais de saida nas Ordem de desossa/desmontagem

~| Cutlist Actual & More v Exit
Order Data
& Order: 20000179 Chicken % Plant. EUM4 AF Meat Poultry Plant EU
MRP Calc - |460 Chicken
Status: REL PRC CSER BASC BCRQ CNC GMPS MANC* il DA process(es). M3CU 5

. General & Cuts Oy Inbound D@ Qutbound &= Controling (5 Longtext | Disassembly plan

Outbound %

=|[=][la I~ | 2] Bl | [Bllev] 2 v][®]v] (@

Material Description vF'\an - Qty. (. UUM ZPlan - Qty. (W) WUM Targ. - Qty (U) UUM = Targ. - Qty. (W) WUM Act. - Qty. ( UUM ZAct. - Qty (W) WUM % Diff. - targia_ WUM in percent % Diff. - planzact. WUM in percent % Batch ® - DA
240080-00  PY Chicken wing 3-joint 25000 PC 4156.417 KG 27113 PC 3982682 KG 0 PC 0 KG % 3.982682- KG 100.00- % 4.156.417- KG 100,00- %

240090-00 PY Chicken leg quarter 25000 PC 18.448.700 KG 27113 PC 17.677.560 KG 74829 PC 37200 KG % 768,440 KG [ 4.35]% 2.700- KG 0.01- % 0000003954
240113-00  PY Chicken breast wo i-fillet 100 - 150g 3.367,500 PC 955,452 KG 907,571 PC 227,510 KG 7.643 PC 955 KG % 727 490 KG 319,76 % 0,452- KG 0,05- % 0000003954
240114-00  PY Chicken breast wo i-fillet 150 - 200g 3.367,500 PC 955,450 KG 907,570 PC 227,510 KG 5460 PC 955 KG % 727,790 KG 319,89 % 0,150- KG 0,02- % 0000003954
240115-00  PY Chicken breast wo i-fillet 200 - 250g 3.367,500 PC 955,450 KG 907,570 PC 227,510 KG 4246 PC 955 KG % 727,790 KG 319,89 % 0,150- KG 0,02- % 0000003954
240116-00  PY Chicken breast wo ifillet = 250g 3.367,500 PC 955450 KG 907 570 PC 227510 KG 3474 PC 955 KG % 727 590 KG 31981 % 0,350- KG 0,04- % 0000003954
240111-00  PY Chicken breast wo i-fillet < 50g 3.365.480 PC 954877 KG 907,026 PC 227,373 KG 0 PC 0 KG % 737,627 KG 32441 % 10,123 KG 1.06 % 0000003954
240112-00  PY Chicken breast wo i-fillet 50 - 100g 3.365.480 PC 954877 KG 907,026 PC 227,373 KG 12.731 PC 955 KG % 727 427 KG 31993 % 0.077- KG 0,01- % 0000003954
240104-00  PY Chicken breast wi i-fillet 150 - 200g 800 PC 270,825 KG 3.612,166 PC 1.080,398 KG 1.547 PC 270 KG % 800,198- KG 74,90- % 0,375 KG 0.14 % 0000003954
240105-00  PY Chicken breast wi i-fillet 200 - 250g 800 PC 270,824 KG 3.612,167 PC 1.080,400 KG 1.203 PC 271 KG % 806,400- KG 74,64- % 3176 KG 1,17 % 0000003954
240106-00  PY Chicken breast wi i-fillet 250 - 300g 800 PC 270,824 KG 3612167 PC 1.080.400 KG 985 PC 270 KG % 808.510- KG 74.83- % 1,066 KG 0,39 % 0000003854
240107-00  PY Chicken breast wi i-fillet = 300g 800 PC 270.824 KG 3.612,167 PC 1.080.400 KG 835 PC 271500 KG % 534,520- KG 49.47- % 275,056 KG 101,56 % 0000003954
240102-00  PY Chicken breast wi i-fillet 50 - 100g 799,520 PC 270662 KG 3610 PC 1.079.752 KG 805 PC 273,500 KG % 809.,102- KG T74,93- % 0.012- KG 0.00 % 0000003954
240103-00  PY Chicken breast wi i-fillet 100 - 150g 799 520 PC 270662 KG 3610 PC 1.079,752 KG 800 PC 270,820 KG % 808,202- KG 74,85 % 0,888 KG 0,33 % 0000003954
240051-00 REG Chicken broiler 500-750g 0 PC 0 KG 0 PC 0 KG 0 PC 0 KG % 0 KG 0,00 % 0 KG 0.00 % 0000003954
240052-00 REG Chicken broiler 750-1000g 0 PC 0 KG 0 PC 0 KG 0 PC 0 KG % 0 KG 0,00 % 0 KG 0,00 % 0000003954
AANNES AR DEMA Fhinkan kesilar 4NN 495N~ A oo e n e o A ooe Aol o Ao nan o nowe A AR 0F AANRRNGAE 4
= $= Cost view
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Controle de rendimento da ordem de desossa/desmontagem

Softproviding Meat - Display Disassembly Order 1000441

% < > SAF
Cut list Actual More ~
Order Data

£ Order: 1000441

@& MRP Calc.: 733

Demo Chicken

Demo Chicken

Status: REL PRC CSER BASC BCRQ GMPS MANC PDLV*

fm

Plant: YD04

DA process(es): SLO4

YD Poultry Plant

& General & Cuts Oy Inbound Cm Outbound £ Long text Iii Disassembly plan
Disassembly process variance
Calculated price Standard price
Quantity Price per 1 KG Total value Price per 1 KG Total value
Input - act 7999 999 KG| |Calculated price 1,09 EUR| 8.720,00 EUR| (Standard price 1,09 EUR| 872000 EUR
- Loss 268 328 KG + Value added 0,00EUR 0,00 EUR
Slaughtering 160 KG
Cooling 108,328 KG
Subtotal 7.731 671 KG| [Subtotal 1,09 EUR| 8.720,00 EUR| |Subtotal 1,13 EUR| 8.720,00 EUR
Output - actual 5229999 KG| |Comparison price 1,44 EUR| 7.533,00 EUR| |Standard price 2,26 EUR|11.802,50 EUR
Sreor e s 2.501,672-KG 1.187.00- EUR 3.082,50 EUR
32,36- % 13,61- % 35,35 %
Total variance 2770-KG
34.63- %
Plan variance - input
Quantity|Price per 1 KG Total value
Input - planned 10.000 KG 1,09 EUR|10.900,00 EUR
Input - act 7.999 999 KG 1,09 EUR| 8.720,00 EUR
Plan variance - input|2.000,001- KG 2.180,00- EUR
20- % 20- %
Plan variance output
Quantity | Price per 1 KG Total value
Output - planned 10.000 KG 1,09 EUR|10.900,00 EUR

© msg global solutions
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Calculo de Custos ao longo da cadeia de suprimentos

A avaliacao real é feita com o uso de:

Ordens de produgado como objeto controlador para avaliagdo em cada fase de producgao.

Livro de materiais para distribuicdo de variagcdes ao nivel do produto finalizado.

Q%?%ﬁ—db—&éj— o — GF

Manejo de Pullet

Ordem
0!
producao

© msg global solutions

Producéo de Ovos
Galinhas Ponentes

Ordem
0!
producao

Viveiro de

Pintainhos de 1 dia

Ordem
0!
producao

Manejo de
frangos de
corte

Ordem
0!
producao

Desmontagem

Ordem
de
producao

=

Processamento
adicional

Ordem
de

producao
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Embalagem

Ordem
0!
producao
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Transparéncia nos Custos desde a Desossa até o Acabado g toa

7

Cria e Recria

< Il
o -~z

Abate, Corte e
Desossa Processamento de

Acabados Embalagem
A

SAP4
SAP Meat and Fish Management

by msg for S/4Hana

Lista de Materiais Lista de Corte Lista de Materiais
& Roteiro / Centro de & Roteiro / Centro de & Roteiro / Centro de

Trabalho Trabalho Trabalho

Ordens de Producéao Ordens de Producéao de Ordens de Producéo
de Acabados Corte / Desossa de Acabados

Custeio Real Custeio de Cortes Custeio Real
Material Ledger Material Ledger Material Ledger
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Referéncias

Referéncias

Gado

Referéncias *  Referéncias >~ Referéncias

Porco Aves v Peixes

WEST@FLEISCH | K .
@ | o @ Tyson ‘M’ 111(13}1#/)@
e 4 LEAF £ 2 SEAFOODS

@ n O l:!'pu ra [ _ﬁyg_ndenburg
- (D) oetiwiba  PacificSeafood

AGRO. -

J " o > AQUACHILE

4 Ospelt
Oy (R @ ACROSUPER m il

GRUPO

. Ospelt
JORGE ! P

Food matters

9;0’

)
)

TeTeT

é

ERNST SUTTER %
BECAMPBELL ? @ Nortura
= o‘ @ S3o Salvador Alimentos
m Danish Crown|
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http://www.noelke.de/d/start_flash.html

Webinar .msg

Transformacao digital no Abatedouro com @ oo
SAP Meat and Fish Management by msg

Amplie o SAP S/4AHANA por meio de processos standard e especificos do setor de carnes ao
longo da cadeia de suprimentos

para fazer uso total dos recursos de integracao nativo do S4 (calculo de custos de produtos, analise de
rentabilidade, rastreabilidade de lotes, etc.)

Para reduzir os desenvolvimentos no Core (Keep the Core clean)

Para reduzir a quantidade de solugcdes/softwares externos

Conecte o planejamento a execugao

Integre com o chao de fabrica

4 Promova a transparéncia financeira da empresa - areas de negocios, fabricas, produtos,
& Processos...

Forneca insights sobre a rastreabilidade do lote - rastrear a genealogia do produto dentro da

empresa

Invista em um Landscape de T| homogéneo e menos complexo

© msg global solutions 23



Webinar ‘mgg

Transformacao digital no Abatedouro com @ o
SAP Meat and Fish Management by msg

Da regiao Agilidade devido a

Use o animal inteiro Competitividade Requisito comercial

para a regiao produtos in-natura

IStemas heterogeneos,
Planejamento nao Intransparéncia de Falta de rastreabilidade parcialmente

conectado a execugag custos do produto desatualizados e processo

Planejamento

. Processos
ba!se.a\do Valores nao Desmembramento ineficientes
principalmente em conectados ao de processos Falta de
Excel e n&o integrado fluxo de materiais alto esforco manual transparéncia

a oferta e a demanda alto Esforgo

<7

Suporte a dados mestre

homogéneos, processos de,
ponta a ponta, menos
interfaces e sistemas,
tecnologia moderna

010023

e

S

Planejamento preciso
da produgao:

Visibilidade de custos
e margens: Relatorios
Combine a oferta que mostram areas

com a demanda - criticas em tempo re
reduza o desperdigio fornecendo insights,
- aumente o mais rapidos para
rendimento melhores decisd

>
Transparéncia total a
poucos cliques de
distancia
Controle de materjéis
com base na
qualidade

© msg global solutions



strategy and possible future developments, products, and/or platform directions and functlonahty are all subject
to change and may be changed by msg global solutions or its affiliated companies at any time for any reason
without notice. The information in this document is not a commitment, promise, or legal obligation to deliver any

material, code, or functionality. All forward-looking statements are subject to various risks and uncertainties that
could cause actual results to differ materially from expectations. Readers are cautioned not to place undue
reliance on these forward-looking statements, which speak only as of their dates, and they should not be relied
upon in making purchasing decisions.
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